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Программа  разработана в соответствии с Федеральным государственным образовательным стандартом основного общего образования, утверждённым приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 17 декабря 2010 года №1897, и на основании программы по предмету «Технология. М.: Просвещение, 2010г.» авторской программы  «Технология: программа: 5-8 классы», А. Т. Тищенко, Н.В.Синица, М.: «Вентана-Граф», система «Алгоритм успеха», 2012 г.  ФГОС.

В процессе обучения технологии учащиеся:

 познакомятся:

 - с предметами потребления, потребительной стоимостью продукта труда, материальным изделием или нематериальной услугой, дизайном, проектом, конструкцией;

 - с механизацией труда и автоматизацией производства; технологической культурой производства;

 - с информационными технологиями в производстве и сфере услуг; перспективными технологиями;

 - с функциональными и стоимостными характеристиками предметов труда и технологий; себестоимостью продукции; экономией сырья, энергии, труда;

 - с производительностью труда; реализацией продукции;

 - с рекламой, ценой, налогом, доходом и прибылью; предпринимательской деятельностью; бюджетом семьи;

 - с экологическими требованиями к технологиям производства (безотходные технологии, утилизация и рациональное использование отходов; социальные последствия применения технологий);

 - с понятием о научной организации труда, средствах и методах обеспечения безопасности труда; 

- культурой труда; технологической дисциплиной; этикой общения на производстве;

 овладеют:

 - навыками созидательной, преобразующей, творческой  деятельности;

 - навыками чтения и составления технической и технологической документации, измерения параметров технологического процесса и продукта труда, выбора, моделирования, конструирования,  проектирования объекта труда и технологии с использованием компьютера;

 - основными методами и средствами преобразования и использования материалов, энергии и информации, объектов социальной и природной среды;

 - умением распознавать и оценивать свойства конструкционных и природных поделочных материалов;

 - умением ориентироваться в назначении, применении ручных инструментов и приспособлений;

 - навыками подготовки, организации и планирования трудовой деятельности на рабочем месте; соблюдения культуры труда;

 - навыками организации рабочего места. 

Результаты изучения предмета «Технология»

 Обучение в основной школе является второй ступенью пропедевтического технологического образования. Одной из важнейших задач этой ступени является подготовка обучающихся к осознанному и ответственному выбору жизненного и профессионального пути. В результате, обучающиеся должны научиться, самостоятельно формулировать цели и определять пути их достижения, использовать приобретенный в школе опыт деятельности в реальной жизни, за рамками учебного процесса.

Изучение технологии в основной школе обеспечивает достижение личностных, метапредметных и предметных результатов.

Личностными результатами освоения учащимися основной школы курса «Технология» являются:

- проявления познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности;

- выражение желания учиться и трудиться в промышленном производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей;

- развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;

- овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;

- самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации;

- планирование образовательной и профессиональной карьеры;

- бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

- готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства;

- проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности.

Метапредметными результатами освоения выпускниками основной школы курса «Технология» являются:

- алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;

- комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;

- проявление инновационного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;

- самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию изделий;

- приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности; 

- выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость;

- использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость;

- согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками;

- объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам;

- диагностика результатов познавательно–трудовой деятельности по принятым критериям и показателям;

- соблюдение норм и правил безопасности познавательно–трудовой деятельности и созидательного труда.

Предметными результатами освоения учащимися основной школы программы «Технология» являются:

В познавательной сфере:

- рациональное использование учебной и дополнительной технологической информации для проектирования и создания объектов труда;

- оценка технологических свойств сырья, материалов и областей их применения;

- ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях создания объектов труда;

- распознание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах;

- владение кодами и методами чтения и способами графического представления технической, технологической и инструктивной информации;

- применение общенаучных знаний по предметам естественно-математического цикла в процессе подготовки и осуществления технологического процессов для обоснования и аргументации рациональности деятельности.

В трудовой сфере: 

- планирование технологического процесса и процесса труда;

- подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии;

- подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;

- проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;

- выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;

- соблюдение норм и правил безопасности труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;

- подбор и применение инструментов, приборов и оборудования в технологических процессах с учетом областей их применения;

- контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов.

В мотивационной сфере:

- оценивание своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности;

- согласование своих потребностей и требований с потребностями и требованиями других участников  познавательно–трудовой деятельности;

- осознание ответственности за качество результатов труда;

-наличие экологической культуры при обосновании объектов труда и выполнении работ;

- стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда.

В эстетической сфере:

- моделирование художественного оформления объекта труда и оптимальное планирование работ;

- эстетическое и рациональное оснащение рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда;

- рациональный выбор рабочего костюма и опрятное содержание рабочей одежды.

В коммуникативной сфере:

- формирование рабочей группы для выполнения проекта с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;

- оформление коммуникационной и технологической документации с учетом требований действующих нормативов и стандартов;

- публичная презентация и защита проекта изделия, продукта труда или услуги.

В физиолого-психологической сфере:

- развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов;
- достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций;

- сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности.

Содержание курса

Направление «Технологии сервиса»

 Рабочая  программа, с  целью учета интересов учащихся и  возможностей школы, имеет  направление «Технологии ведения дома» и  включает следующие разделы: «Кулинария», «Создание изделий из текстильных материалов», «Художественные ремесла», «Оформление интерьера», «Технологии творческой и опытнической деятельности». 

Основным видом деятельности учащихся, изучающих пред​мет «Технология» по направлению «Технологии ведения дома», является проектная деятельность. В течение учебного года уча​щиеся выполняют четыре проекта в рамках содержания четырёх разделов программы: «Оформление интерьера», «Ку​линария», «Создание изделий из текстильных материалов» и «Художественные ремёсла», а к концу учебного года – ком​плексный творческий проект, объединяющий проекты, выпол​ненные по каждому разделу. 
По каждому разделу учащиеся изучают основной теоретиче​ский материал, осваивают необходимый минимум технологиче​ских операций, которые в дальнейшем позволяют выполнить творческие проекты.

Основным дидактическим средством обучения является учебно-практическая деятельность учащихся.

Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, практические работы, выполнение проектов.
Новизной данной программы является использование в обу​чении школьников информационных и коммуникационных тех​нологий, позволяющих расширить кругозор обучающихся за счёт обращения к различным источникам информации, в том числе сети Интернет; применение при выполнении творческих про​ектов текстовых и графических редакторов, компьютерных про​грамм, дающих возможность проектировать интерьеры, выполнять схемы для рукоделия, создавать электронные презента​ции.
Так же  в  программе по направлению «Технологии ведения дома» новым является  методологический подход, направленный на здоровьесбережение школьников. Эта  задача может быть реализована, прежде всего,  на занятиях  по кулинарии. В данный раздел включены лабораторно-практические работы по определению качества пищевых продуктов  органолептическими способами. Занятия данного раздела способствуют формированию ответственного отношения к своему здоровью.
В содержании программы сквозной линией проходит совершенствование навыков экологической культуры и экологической морали, становления и формирования социально трудовой и эстетической компетентности учащихся.

При изучении всего курса у учащихся формируются устойчивые безопасные приемы труда.

При изучении тем, учащиеся  знакомятся с  различными профессиями, что  позволяет формировать  ценностно-ориентационную компетенцию. Всё это позволяет реализовать современные взгляды на предназначение, структуру и содержание технологического образования.

Содержание курса
5 класс -68 часов
	№ п/п
	Название раздела
	Кол-во часов

	1.
	Сельскохозяйственные технологии 
	14

	
	Общая технология
	1

	2.
	Технологии домашнего хозяйства
	1

	3.
	Электротехника
	1

	4.
	Кулинария
	12

	5.
	Создание изделий из  текстильных материалов
	16

	6.
	Художественные ремёсла.
	8

	7
	Технологии творческой и опытнической деятельности  
	14

	8
	Социально-экономические технологии 
	1

	        ИТОГО
	68


Сельскохозяйственные технологии 
Вводный инструктаж по охране труда. Многообразие сельскохозяйственных растений. Ведущие овощные и цветочно-декоративные культуры Орловской области. Уборка и учёт урожая. Подготовка урожая к хранению. Сбор семян. Значение сельскохозяйственных опытов и правила их проведения. Профессии, связанные с выращиванием овощей и цветов. Осенняя обработка почвы на пришкольном участке ручными орудиями. Подготовка семян к посеву. Выращивание овощных культур. Внесение удобрений под овощные культуры. Защита сельскохозяйственных растений от вредных болезней. Основы цветоводства

Общая технология

Информация об изучаемых технологиях.

Понятие о технологии, её современное  понимание как совокупности средств и методов производства. Классификация технологий по разным основаниям.
Технологии домашнего хозяйства 

Интерьер кухни, столовой

Общие сведения из истории архитектуры и интерьера, связь архитектуры с природой. Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили.

Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Оборудование кухни и его рациональное размещение в интерьере.

Декоративное оформление кухни изделиями собственного изготовления.

Тема лабораторно-практической работы

Планировка кухни.

Электротехника 

Бытовые электроприборы
Кулинария
 Тема 1.Санитария и гигиена

Общие правила безопасных приемов труда, санитарии и гигиены. Санитарные требования к помещению кухни и столовой, к посуде и кухонному инвентарю. Соблюдение санитарных правил и личной гигиены при кулинарной обработке продуктов для сохранения их качеств и предупреждения пищевых отравлений. Правила мытья посуды. Применение моющих и дезинфицирующих средств для мытья посуды.
Безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячими жидкостями. Оказание первой помощи при ожогах и порезах.

Темы лабораторно-практических работ:

Определение набора безопасных для здоровья моющих средств для посуды.

Проведение санитарно-гигиенических мероприятий в помещении кабинета кулинарии.

Тема 2. Физиология питания

Понятие о процессе пищеварения, об усвояемости пищи; условия, способствующие лучшему пищеварению;  общие сведения о питательных веществах. Обмен веществ; пищевые продукты как источник белков, жиров и углеводов; калорийность пищи; факторы, влияющие на обмен веществ. Физиологические основы рационального питания. Современные данные о роли витаминов в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах; суточная потребность в витаминах.
Темы лабораторно-практических работ:

Поиск рецептов блюд, соответствующих принципам рационального питания. Составление меню из малокалорийных продуктов.

Тема 3. Блюда из яиц

Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц. Технология приготовления блюд из яиц. Приспособления и оборудование для взбивания и приготовления блюд из яиц. Оформление готовых блюд.

Темы лабораторно-практических работ:

Приготовление блюда из яиц.

Тема 4. Бутерброды и горячие напитки.

Продукты, употребляемые для приготовления бутербродов. Значение хлеба в питании человека. Способы нарезки продуктов для бутербродов, инструменты и приспособления для нарезки. Особенности технологии приготовления и украшения различных видов бутербродов. Требования к качеству готовых бутербродов, условия и сроки их хранения.

Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоколад). Правила хранения чая, кофе, какао. Сорта чая, их вкусовые достоинства и способы заваривания. Сорта кофе и какао. Устройство для размола зерен кофе. Технология приготовления кофе и какао.

Требования к качеству готовых напитков.

Темы лабораторно-практических работ:

Выполнение эскизов художественного оформления бутербродов.

Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку.

Тема 5. Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий

Подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изделий. Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш. Кулинарные приёмы приготовления блюд из бобовых, обеспечивающие сохранение в них витаминов группы В.

Способы варки макаронных изделий. Посуда и инвентарь, применяемые при варке каш, бобовых и макаронных изделий.

Темы практических работ:

Приготовление рассыпчатой, вязкой или жидкой каши.

Приготовление гарнира из макаронных изделий.

Тема 6. Блюда из овощей

Виды овощей, используемых в кулинарии. Содержание в овощах полезных веществ, витаминов. Сохранность этих веществ в пищевых продуктах в процессе хранения и кулинарной обработки. Содержание влаги в продуктах. Влияние её на качество и сохранность продуктов. Влияние экологии окружающей среды на качество овощей. Методы определения качества овощей.

Назначение, правила и санитарные условия механической кулинарной обработки овощей. Причины потемнения картофеля и способы его предотвращения. Особенности механической кулинарной обработки листовых, луковых, пряных, тыквенных, томатных и капустных овощей. Назначение и кулинарное использование различных форм нарезки овощей. Инструменты и приспособления для нарезки овощей. 

Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и дополнительных гарниров к мясным и рыбным блюдам. Технология приготовления салатов из сырых овощей. Оформление салатов.

Значение и виды тепловой кулинарной обработки продуктов. Преимущества и недостатки различных способов варки овощей. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в овощах в зависимости от условий кулинарной обработки. Технология приготовления блюд из отварных овощей. Требования к качеству и оформлению готовых блюд.

Темы лабораторно-практических работ:

Определение доброкачественности овощей по внешнему виду.

Приготовление салата из сырых овощей.

Фигурная нарезка овощей для художественного оформления салатов.

Приготовление блюда из вареных овощей.

Тема 7. Сервировка стола. Этикет

Особенности сервировки стола к завтраку. Набор столовых приборов и посуды. Способы складывания салфеток. Правила пользования столовыми приборами.

Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом. Прием гостей и правила поведения в гостях. Время и продолжительность визита.

Приглашения и поздравительные открытки.

Темы лабораторно-практических  работ:

Оформление стола к завтраку.

Создание изделий из  текстильных материалов  
Тема 1. Свойства текстильных материалов.

Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства натуральных и искусственных волокон.
 Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого современного производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити в ткани. Лицевая и изнаночная стороны ткани. Виды переплетений  нитей в тканях.

Темы лабораторно – практических  работ.

Изучение свойств нитей основы и утка. Определение лицевой и изнаночной сторон, направления долевой нити в ткани.
Распознавание волокон и нитей из хлопка, льна.

Тема 2. Элементы машиноведения.

Классификация машин швейного производства. Характеристика и области применения современных швейных  и вышивальных машин с программным управлением. Бытовая швейная машина, её технические характеристики, назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Правила безопасной работы на универсальной бытовой швейной машине. Правила подготовки швейной машины к работе. Формирование первоначальных навыков работы на швейной машине.

Назначение, устройство и принцип действия регуляторов универсальной швейной машины. Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани. Челночное устройство универсальной швейной машины.

Темы лабораторно – практических  работ:
Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям, закрепление строчки обратным ходом машины. Технология выполнения машинных швов, их условное графическое обозначения.

Тема 3. Конструирование швейных изделий.

Краткие сведения из истории одежды. Современные направления моды. Народный костюм как основа в построении современных форм одежды.

Роль конструирования в выполнении основных требований к одежде. Типовые фигуры и размерные признаки фигуры человека. Краткая характеристика расчетно-графической системы конструирования. Основные точки и линии измерения фигуры. Последовательность построения чертежей основы швейных изделий по своим меркам. Расчетные формулы, необходимые для построения чертежей основы швейных изделий.

Темы лабораторно-практических  работ: 

Снятие мерок и запись результатов измерений.
Построение чертежа швейного изделия в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам или по заданным размерам.

Тема 4. Моделирование швейных изделий.

Способы моделирования швейных изделий. Выбор ткани и художественной изделия. Художественное оформление народной одежды. Связь художественного оформления современной одежды с традициями народного костюма. Определение количества ткани на изделие.

Поиск в Интернете современных моделей швейных изделий, построение выкроек, раскладка выкроек на ткани и расчет количества ткани на изделие.

Темы лабораторно-практических работ:

Моделирование изделия. Расчет количества ткани на изделие.Подготовка выкройки выбранного фасона швейного изделия к раскрою.

Тема 5. Технология изготовления швейных изделий.

Подготовка ткани к раскрою. Особенности раскладки выкройки на ткани в зависимости от ширины ткани, рисунка или ворса. Инструменты и приспособления для раскроя. Способы переноса контурных и контрольных линий выкройки на ткань.

  Правила выполнения следующих технологических операций: обработка деталей кроя; обработка  карманов, поясов, бретелей; обметывание швов ручным и машинным способами; обработка верхнего края поясного изделия притачным поясом; обработка низа швейного изделия ручными и машинными способами; сборка изделия; стачивание машинными швами и окончательная отделка изделия; приемы влажно-тепловой обработки ткани из натуральных волокон. Контроль качества готового изделия.

Темы лабораторно-практических работ:

Отработка техники выполнения соединительных, краевых и отделочных швов на лоскутках ткани. Выполнение раскладки выкроек на различных тканях. Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя. Стачивание деталей и выполнение отделочных работ. Влажно-тепловая обработка изделия. Определение качества готового изделия.

Художественные ремёсла  

Тема 1. Декоративно-прикладное искусство.

Знакомство с различными видами декоративно-прикладного искусства народов нашей страны. Традиционные виды рукоделия: вышивка, вязание, плетение, ковроткачество, роспись по дереву и тканям и др. Знакомство с творчеством народных умельцев. Инструменты и приспособления, применяемые в традиционных художественных ремеслах.
Традиции, обряды, семейные праздники. Подготовка одежды к традиционным праздникам. Отделка изделий вышивкой, тесьмой, изготовление сувениров к праздникам.

Экскурсия в музей.

Тема 2. Лоскутное шитье.

Краткие сведения из истории создания изделий из лоскута. Возможности  лоскутной  пластики, ее связь с направлениями современной моды. Материалы для лоскутной пластики. Подготовка материалов к работе. Инструменты, приспособления, шаблоны для выкраивания элементов орнамента. Технология соединения деталей между собой и с подкладкой. Использование прокладочных материалов. 

Темы лабораторно-практических работ: 

Изготовление шаблонов из картона или плотной бумаги.

 Изготовление швейного изделия в технике лоскутного шитья.

Тема3. Вышивание.

Краткие исторические сведения о вышивании. Инструменты и материалы для вышивания. Подготовка к работе. Технология выполнения простейших вышивальных швов:  « вперед иголку»; « назад иголку»; стебельчатый шов; тамбурный шов; шов козлик; петельный шов.

Способы закрепления рабочей нити.

Темы  лабораторно-практических работ: 

Выполнение  разных видов вышивальных швов.

Вышивание изделий: салфетки, фартук, прихватки 

Технологии творческой и опытнической деятельности
 Тема 1. Исследовательская и созидательная деятельность
Теоретические сведения. Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих про​ектах. Цель и задачи проектной деятельности в 5 классе. Состав​ные части годового  творческого проекта пятиклассников.
Этапы выполнения проекта. Поисковый (подготовитель​ный) этап: выбор темы проекта, обоснование необходимости изготовления изделия, формулирование требований к проекти​руемому изделию. Разработка нескольких вариантов изделия и выбор наилучшего. Технологический этап: разработка конст​рукции и технологии изготовления изделия, подбор материалов и инструментов, организация рабочего места, изготовление изделия с соблюдением правил безопасной работы, подсчёт затрат на изготовление. Заключительный (аналитический) этап: окончательный контроль готового изделия. Испытание изделия. Анализ того, что получилось, а что нет. Защита проекта.
Практические работы. Творческий проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства».
Творческий проект по разделу «Кулинария».
Творческий проект по разделу «Создание изделий из текс​тильных материалов».
Творческий проект по разделу «Художественные ремёсла».
Составление портфолио и разработка электронной презен​тации.
Презентация и защита творческого проекта.
Варианты творческих проектов: «Планирование кухни- столовой», «Приготовление воскресного завтрака для всей се​мьи», «Столовое белье», , «Лоскутное изделие для кухни-столовой» и др.
Социально-экономические технологии
Сущность социальных технологий. Человек как объект социальных технологий. Производственная инфраструктура региона. Профессии связанные с изучаемыми технологиями. 
6 класс

Содержание курса

	№ п/п
	Название раздела
	Кол-во часов

	1.
	Сельскохозяйственные технологии 
	14

	
	Общая технология
	1

	2.
	Технологии домашнего хозяйства
	3

	4.
	Кулинария
	10

	5.
	Создание изделий из  текстильных материалов
	14

	6.
	Художественные ремёсла.
	8

	7
	Технологии творческой и опытнической деятельности  
	17

	8
	Социально-экономические технологии 
	1

	        ИТОГО
	68


Сельскохозяйственные технологии  Вводный инструктаж по технике безопасности, правилам поведения в кабинете и при работе с сельскохозяйственными орудиями труда, по санитарно-гигиеническим требованиям. Особенности агротехники  двулетних овощных культур, районированные сорт, их характеристики. Выявление потребности школьного кабинета биологии в  пополнении банка наглядных материалов. Почва как основное средство сельскохозяйственного производства. Типы почв. Понятие о плодородии. Осенняя обработка почвы и внесение удобрений. Профессии, связанные с  выращиванием растений и охраной почв. Подзимние посевы и посадки. Особенности  районированных сортов овощных и цветочно-декоративных культур региона. Технология выращивания выбранных культур. Понятие о севообороте. Подготовка почвы и посевного материала к посеву

Посев и посадка овощей и цветочных культур. Технология выращивания  двулетних овощных культур на семена. Способы размножения  многолетних цветочных растений. Растительные препараты для борьбы с болезнями и вредителями.

Общая технология

Тема 1.Основные признаки проявления технологии в отличие от ремесленного способа деятельности. Общие характеристики технологии. Алгоритмическая сущность технологии в производстве потребительских благ.

  Технологии домашнего хозяйства 

Тема 1. Интерьер жилого дома

Понятие о жилом помещении: жилой дом, квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирование пространства жилого дома. Организация зон приготовления и приёма пищи, отдыха и общения членов семьи, приёма гостей; зоны сна, санитарно-гигиенической зоны. Понятие о композиции в интерьере. Современные стили в интерьере. Использование современных материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в интерьере. 
Темы лабораторно-практических работ

Выполнение эскиза интерьера комнаты подростка.

Электронная презентация «Декоративное оформление интерьера».

Тема 2. Комнатные растения в интерьере

Понятие о фитодизайне. Роль комнатных растений в интерьере. Размещение комнатных растений в интерьере. Разновидности комнатных растений. Уход за комнатными растениями. Профессия садовник

Тема лабораторно-практической работы

Перевалка (пересадка) комнатных растений.

Кулинария 

Тема 1. Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря

Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды рыбы и нерыбных продуктов моря, продуктов из них.  Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд
Темы лабораторно-практических работ

Определение свежести рыбы. Приготовление блюда из рыбы. Приготовление блюда из морепродуктов.

Тема 2. Блюда из мяса

Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание мороженого мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса. Определение качества термической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам

Темы лабораторно-практических работ

Определение доброкачественности мяса. Приготовление блюда из мяса.

Тема 3. Блюда из птицы

Виды домашней и сельскохозяйственной птицы и их кулинарное употребление. Способы определения качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Способы разрезания птицы на части. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке птицы. Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Оформление готовых блюд и подача их к столу

Тема  лабораторно-практической  работы

Приготовление блюда из птицы.

Тема 4. Заправочные супы

Значение супов в рационе питания. Технология приготовления бульонов, используемых при приготовлении заправочных супов. Виды заправочных супов. Технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями. Оценка готового блюда. Оформление готового супа и подача к столу

Тема  лабораторно-практической работы

Приготовление заправочного супа.

Тема 5. Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду

Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для обеда. Подача блюд. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами

Темы лабораторно-практических работ

Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду.

Создание изделий из текстильных материалов 
Тема 1. Свойства текстильных материалов
Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей. Виды нетканых материалов из химических волокон.

 Тема лабораторно-практической  работы

Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон.

Тема 2. Конструирование швейных изделий

Понятие о плечевой одежде. Понятие об одежде с цельнокроеным и втачным рукавом. Определение размеров фигуры человека. Снятие мерок для изготовления плечевой одежды. Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.

 Тема лабораторно-практической  работы

Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия с цельнокроеным рукавом.

Тема 3. Моделирование швейных изделий

Понятие о моделировании одежды. Моделирование формы выреза горловины. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды. Приёмы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия: подкройной обтачки горловины спинки, подкройной обтачки горловины переда, подборта. Подготовка выкройки к раскрою.

 Тема лабораторно-практической  работы

Моделирование и подготовка выкроек к раскрою.

Тема 4. Раскрой плечевой одежды

Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. Выкраивание деталей из прокладки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы иглами и булавками. Понятие о дублировании деталей кроя.  Правила безопасной работы утюгом.

 Темы лабораторно-практических работ

Раскрой швейного изделия. Дублирование деталей клеевой прокладкой.

Тема 5. Швейная машина

Устройство машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильной установкой иглы, её поломкой. Замена машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильным натяжением ниток. Назначение и правила использования регулятора натяжения верхней нитки. Обмётывание петель и пришивание пуговицы с помощью швейной машины 

Основные машинные операции:  притачивание, обтачивание. Обработка припусков шва перед вывёртыванием. Классификация машинных швов.

 Темы лабораторно-практических работ

Устранение дефектов машинной строчки. Применение приспособлений к швейной машине. Изготовление образцов машинных швов.

Тема 6.  Технология изготовления швейных изделий.

Подготовка и проведение примерки плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Устранение дефектов после примерки.

Последовательность изготовления плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Технология обработки среднего шва с застёжкой и разрезом. Обработка  плечевых швов. Обработка  нижних срезов рукавов. Обработка срезов подкройной обтачкой. Технология обработки застёжки. Обработка боковых швов. Соединение лифа с юбкой. Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная отделка изделия.

Темы лабораторно-практических работ

Примерка изделия. Обработка среднего шва спинки, плечевых и нижних срезов рукавов. Обработка горловины и застежки проектного изделия. Обработка боковых срезов и отрезного изделия. Обработка нижнего среза изделия, окончательная отделка изделия.

Художественные ремёсла 
Тема 1. Вязание крючком. Материалы и инструменты для вязания.

Краткие сведения из истории старинного рукоделия — вязания. Вязаные изделия в современной моде. Материалы и инструменты для вязания. Виды крючков и спиц.  Организация рабочего места при вязании. Расчёт количества петель для изделия. Отпаривание и сборка готового изделия. Основные виды петель при вязании крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком.

 Тема лабораторно-практической  работы

Вывязывание полотна из столбиков без накида несколькими способами.

Тема 2. Вязание полотна. Вязание по кругу

Вязание полотна: начало вязания, вязание рядами, основные способы вывязывания петель, закрепление вязания. Вязание по кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу. Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.

Тема лабораторно-практической  работы

Выполнение плотного вязания по кругу.

Тема 3. Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель

Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель: набор петель на спицы, применение схем узоров с условными обозначениями. Кромочные, лицевые и изнаночные петли, закрытие петель последнего ряда. Вязание полотна лицевыми и изнаночными петлями. 

Тема лабораторно-практической  работы

Выполнение образцов вязок лицевыми и изнаночными петлями.

Тема 4. Вязание цветных узоров.

Вязание цветных узоров. Создание схем для вязания с помощью ПК.

 Тема лабораторно-практической  работы

Разработка схемы жаккардового узора.

Технологии исследовательской и опытнической деятельности 

Тема 1. Исследовательская и созидательная деятельность

Определение и формулировка проблемы. Поиск необходимой информации для решения проблемы. Разработка вариантов решения проблемы. Обоснованный выбор лучшего варианта и его реализации.
 Темы  лабораторно-практических работ:

«Растение в интерьере жилого дома» 

«Приготовление воскресного обеда»

«Наряд для семейного обеда» 

«Вяжем аксессуары крючком и спицами»

Социально-экономические технологии

Тема 1. Строительная область региона. Строительная отрасль региона. Профессии в области строительства. Взаимодействие со службами ЖКХ.
Содержание курса

7 класс - 68часов

	№ п/п
	Название раздела
	Кол-во часов

	1.
	Сельскохозяйственные технологии 
	12

	
	Общая технология
	1

	2.
	Технологии домашнего хозяйства
	3

	3.
	Электротехника
	2

	4.
	Кулинария
	10

	5.
	Создание изделий из  текстильных материалов
	12

	6.
	Художественные ремёсла.
	12

	7
	Технологии творческой и опытнической деятельности  
	11

	8
	Социально-экономические технологии 
	3

	        ИТОГО
	68


Раздел «Общая технология»

Тема «Механизация, автоматизация и роботизация современного производства» Станки с ЧПУ. Производство транспортной техники. Перспективы робототехники.
Раздел « Технологии домашнего хозяйства» 
Тема «Освещение жилого помещения. Предметы искусства и кол​лекции в интерьере»
Роль освещения в интерьере. Естественное и искусственное освещение. Типы ламп. Ви​ды светильников. Системы управления све​том. Типы освещения. Оформление интерь​ера произведениями искусства. Оформле​ние и размещение картин. Понятие о коллекционировании. Размещение коллек​ций в интерьере. Профессия дизайнер

Тема «Гигиена жилища»
Виды уборки, их особенности. Правила про​ведения ежедневной, влажной и генераль​ной уборки.

Тема. Творческий проект 
Работа над проектом

Раздел «Электротехника» 
Тема «Бытовые элек​троприборы»
Электрические бытовые приборы для убор​ки и создания микроклимата в помещении. Современный многофункциональный пыле​сос. Приборы для создания микроклимата: кондиционер, ионизатор-очиститель возду​ха, озонатор.

Раздел «Кулинария»
Тема «Блюда из мо​лока и кисломо​лочных продук​тов»
Значение молока и кисломолочных продук​тов в питании человека. Натуральное (цель​ное) молоко. Молочные продукты. Молоч​ные консервы. Кисломолочные продукты. Сыр. Методы определения качества молока и молочных продуктов. Посуда для приго​товления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Молочные супы и каши: техноло​гия приготовления и требования к качеству. Подача готовых блюд. Технология приготовления творога в домашних условиях. Тех​нология приготовления блюд из кисломо​лочных продуктов.

Тема «Изделия из жидкого теста»
Виды блюд из жидкого теста. Продукты для приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, по​суда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Технология приготовле​ния теста и изделий из него: блинов, блин​чиков с начинкой, оладий и блинного пиро​га. Подача их к столу. Определение качества мёда органолептическими и лабораторны​ми методами.

Тема «Виды теста и выпечки»

Продукты для приготовления выпечки. Раз​рыхлители теста. Инструменты и приспо​собления для приготовления теста и формо​вания мучных изделий. Электрические при​боры для приготовления выпечки. Дрожжевое, бисквитное, заварное тесто и тесто для пряничных изделий. Виды изде​лий из них. Рецептура и технология приго​товления пресного слоёного и песочного те​ста. Особенности выпечки изделий из них. Профессия кондитер.

Тема «Сладости, десерты, напитки»
Виды сладостей: цукаты, конфеты, печенье, безе (меренги). Их значение в питании че​ловека. Виды десертов. Безалкогольные на​питки: молочный коктейль, морс. Рецепту​ра, технология их приготовления и подача к столу.

Тема  «Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет»

Меню сладкого стола. Сервировка сладкого стола. Набор столового белья, приборов и посуды. Подача кондитерских изделий и сладких блюд. Правила поведения за сто​лом и пользования десертными приборами. Сладкий стол-фуршет. Правила приглаше​ния гостей. Разработка пригласительных би​летов с помощью ПК.

Тема творческий проект
Работа над проектом

Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»
Тема «Свойства текстильных материалов»

Классификация текстильных волокон жи​вотного происхождения. Способы их полу​чения. Виды и свойства шерстяных и шёлко​вых тканей. Признаки определения вида ткани по сырьевому составу. Сравни​тельная характеристика свойств тканей из различных волокон.

Тема  «Конструирова​ние швейных изделий» 

Понятие о поясной одежде. Виды поясной одежды. Конструкции юбок. Снятие мерок для изготовления поясной одежды. По​строение чертежа прямой юбки.

Тема «Моделирова​ние швейных изделий»
Приёмы моделирования поясной одежды. Моделирование юбки с расширением книзу. Моделирование юбки со складками. Подго​товка выкройки к раскрою. Получение вы​кройки швейного изделия из пакета гото​вых выкроек, журнала мод, с CD и из Интер​нета.

Тема «Швейная машина»
Уход за швейной машиной: чистка и смазка движущихся и вращающихся частей

Тема «Технология изготовления швейных изде​лий»
Правила раскладки выкроек поясного изде​лия на ткани. Правила раскроя. Выкраива​ние бейки. Критерии качества кроя. Прави​ла безопасной работы ножницами, булавка​ми, утюгом. Дублирование детали пояса клеевой прокладкой-корсажем. Основные операции при ручных работах: прикрепление подогнутого края потайными стежка​ми — подшивание. Основные машинные операции: подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшива​ния; стачивание косых беек; окантовывание среза бейкой. Классификация машинных швов: краевой окантовочный шов с закрытым срезом и с открытым срезом. Технология обработки среднего шва юбки с застёжкой-молнией и разрезом. Притачива​ние застёжки-молнии вручную и на швейной машине. Технология обработки односторон​ней, встречной и бантовой складок. Подготовка и проведение примерки пояс​ной одежды. Устранение дефектов после примерки. Последовательность обработки поясного изделия после примерки. Техноло​гия обработки вытачек, боковых срезов, верхнего среза поясного изделия прямым притачным поясом. Вымётывание петли и пришивание пуговицы на поясе. Обработ​ка нижнего среза изделия. Обработка разре​за в шве. Окончательная чистка и влажно​тепловая обработка изделия.

Тема. Творческий проект
Работа над проектом

Раздел «Художественные ремёсла» 
Тема «Ручная роспись тканей»
Понятие о ручной росписи тканей. Подго​товка тканей к росписи. Виды батика. Техно​логия горячего батика. Декоративные эф​фекты в горячем батике. Технология холод​ного батика. Декоративные эффекты в холодном батике. Особенности выполне​ния узелкового батика и свободной роспи​си. Профессия художник росписи по ткани

Тема «Вышивание»
Материалы и оборудование для вышивки. Приёмы подготовки ткани к вышивке. Тех​нология выполнения прямых, петлеобраз​ных, петельных, крестообразных и косых ручных стежков. Техника вышивания швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали. Использование ПК в вышивке крестом. Техника вышивания худо​жественной, белой и владимирской гладью. Материалы и оборудование для вышивки гладью. Атласная и штриховая гладь. Швы французский узелок и рококо. Материалы и оборудование для вышивки ат​ласными лентами. Швы, используемые в вы​шивке лентами. Стирка и оформление готовой работы. Профессия вышивальщица

Тема. Творческий проект1

Работа над проектом

Раздел. «Технологии творческой и опытнической деятельности»
Тема «Исследова​тельская и созидатель​ная деятель​ность»
Понятие о творческой проектной деятель​ности, индивидуальных и коллективных творческих проектах. Цель и задачи проект​ной деятельности в 7 классе. Составные час​ти годового творческого проекта семикласс​ников. Этапы выполнения проекта: поиско​вый (подготовительный), технологический, заключительный (аналитический). Опреде​ление затрат на изготовление проектного изделия. Испытания проектных изделий. Подготовка презентации, пояснительной за​писки и доклада для защиты творческого проекта. Выставка

Раздел «Социально-экономические технологии»
Тема  «Работа и энергия»
Актуальные и перспективные технологии в области энергетики. Профессии в сфере энергетики. Энергетика региона проживания.

Тема «Информация и её виды»  Современные информационные технологии. Распространенные профессии в сфере информационных технологий».

Тема «Автоматизированное производство»  Автоматизация современного производства. Профессии необходимые в автоматизированном производстве.
8 класс

Содержание курса

	№п/п
	Название раздела
	Кол-во часов

	
	Общая технология
	2

	1
	Технологии домашнего хозяйства 
	10

	2
	Электротехника 
	10

	3
	«Технологии творческой и опытнической деятельности»  
	8

	4
	«Социально-экономические технологии» 
	4

	          ИТОГО
	34


Раздел «Общая технология» 
Тема «Современные и перспективные технологии ХХI века» 

Порошковая металлургия. Нанотехнологии, медициеские технологии, биотехнологии. 3 D принтеры.

Тема «Актуальные и перспективные технологии транспорта» 

Автомобили на различных видах «топлива». Портативные летательные аппараты. Двойной вид транспорта.
Раздел «Технологии домашнего хозяйства» 
Тема «Экология жилища»
Характеристика основных элементов сис​тем энергоснабжения, теплоснабжения, во​допровода и канализации в городском и сельском (дачном) домах. Правила их экс​плуатации. Понятие об экологии жилища. Современные системы фильтрации воды. Система безопасности жилища

Тема «Бюджет семьи»
Источники семейных доходов и бюджет семьи. Способы выявления потребностей семьи. Технология построения семейного бюджета. Доходы и расходы семьи. Технология совершения покупок. Потребительские качества товаров и услуг. Способы защиты прав потребителей. Технология ведения бизнеса. Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета.
Тема « Технологии ремонта элементов систем водоснабжения и канализации»
Схемы горячего и холодного водоснабжения в многоэтажном доме. Система канализации в доме. Мусоропроводы и мусоросборники. Способы монтажа кранов, вентилей и смесителей. Устройство сливных бачков различных типов. 
Приёмы работы с инструментами и приспособлениями    для санитарно-технических работ. Экологические проблемы, связанные с утилизацией сточных вод. Профессии, связанные 
с выполнением санитарно-технических работ.
Раздел «Электротехника» 
Тема «Бытовые элек​троприборы» 

Электронагревательные приборы, их безо​пасная эксплуатация. Электрическая и ин​дукционная плиты на кухне. Принцип дейст​вия, правила эксплуатации. Преимущества и недостатки. Пути экономии электриче​ской энергии в быту. Правила безопасного пользования бытовыми электроприборами. Назначение, устройство, правила эксплуата​ции отопительных электроприборов. Устрой​ство и принцип действия электрического фе​на. Общие сведения о принципе работы, ви​дах и правилах эксплуатации бытовых холодильников и стиральных машин-автома​тов, электрических вытяжных устройств. Электронные приборы: телевизоры, DVD, музыкальные центры, компьютеры, часы и др. Сокращение срока службы и поломка при скачках напряжения. Способы защиты приборов от скачков напряжения
Тема « Электромонтажные и сборочные технологии»

Общее понятие об электрическом токе, о силе тока, напряжении и сопротивлении. Виды источников тока и приёмников элек​трической энергии. Условные графические изображения на электрических схемах. Понятие об электрической цепи и о её прин​ципиальной схеме. Виды проводов. Инстру​менты для электромонтажных работ, приё​мы монтажа. Установочные изделия. Приё​мы монтажа и соединений установочных приводов и установочных изделий. Правила безопасной работы. Профессии, связанные с выполнением электромонтажных и нала​дочных работ.

Тема «Электротехни​ческие устрой​ства с элемента​ми автоматики»
Схема квартирной электропроводки. Работа счётчика электрической энергии. Элементы автоматики в бытовых электротехнических устройствах. Устройство и принцип работы бытового электрического утюга с элементами автоматики. Влияние электротехнических и электронных приборов на здоровье человека

Раздел «Социально-экономические технологии» 

Тема «Сферы производства и разделение труда»
Сферы и отрасли современного производст​ва. Основные составляющие производства. Основные структурные подразделения про​изводственного предприятия. Уровни ква​лификации и уровни образования. Факто​ры, влияющие на уровень оплаты труда. Понятие о профессии, специальности, ква​лификации и компетентности работника.

Тема «Профессио​нальное образование и профессиональ​ная карьера»
Виды массовых профессий сферы производ​ства и сервиса в регионе. Региональный ры​нок труда и его конъюнктура. Профессио​нальные интересы, склонности и способно​сти. Диагностика и самодиагностика профессиональной пригодности. Источни​ки получения информации о профессиях, путях и об уровнях профессионального об​разования. Здоровье и выбор профессии.

Раздел « Технологии творческой и опытнической деятельности » 
Тема « Исследовательская и созидательная деятельность»
Проектирование как сфера профессиональной деятельности. Последовательность проектирования. Банк идей. Реализация проекта. Использование ПК при выполнении и презентации проекта. Оценка проекта. Компьютерное моделирование транспортных средств (возможная тематика проекта на выбор обучающихся). Проблемы транспортной логистики населенного пункта (возможная тематика проекта на выбор обучающихся). Моделирование транспортных потоков (возможная тематика проекта на выбор обучающихся).

Технологии художественно-прикладной обработки материалов (возможная тематика проекта на выбор обучающихся). Технологии обработки конструкционных материалов (возможная тематика проекта на выбор обучающихся).
Тема. Творческий проект «Мой профессиональный выбор»
КАЛЕНДАРНО- ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ УРОКОВ ТЕХНОЛОГИИ 
5 класс

	№ п/п
	Тема урока
	Кол- во

час.
	Дата



	
	
	
	план
	факт

	Сельскохозяйственные технологии. Осенние работы (7 час)

	1
	Основные направления растениеводства  Инструктаж по охране труда на уроках сельскохозяйственного труда.
	1
	
	

	2
	Практическая работа Экскурсия на учебно-опытный участок. ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем. Правила безопасного и рационального труда в растениеводстве
	1
	
	

	3
	Ведущие овощные и цветочно-декоративные культуры Орловской области
	1
	
	

	4
	Практическая работа 
Уборка и учет урожая овощных культур
	1
	
	

	5
	Значение сельскохозяйственных опытов и правила их проведения. Профкссии свяханные с выращиванием овощей и цветов
	1
	
	

	6
	Практическая работа

Выбор способа обработки почвы и необходимых ручных орудий.
	1
	
	

	7
	Осенняя обработка почвы под овощные растения. 
	1
	
	

	Технология сервиса  (54 часов)

	8
	Вводный урок. Вводный инструктаж по охране труда.  Сущность технологии в производстве. Виды технологий
	1
	
	

	9
	Исследовательская и созидательная деятельность


	1
	
	

	10
	Понятие о творческой проектной деятельности. Цель и задачи.


	1
	
	

	11
	Этапы выполнения проекта, содержание


	1
	
	

	12
	Этапы выполнения проекта, содержание


	1
	
	

	13
	Интерьер кухни, столовой. Запуск первого проекта «Планирование кухни-столовой»  
	1
	
	

	14
	Бытовые электроприборы
	1
	
	

	15
	Творческий проект по разделу «Технология домашнего хозяйства»
	1
	
	

	16
	Творческий проект по разделу «Технология домашнего хозяйства»
	1
	
	

	17
	Санитария и гигиена
на кухне
	1
	
	

	18
	Физиология питания
	1
	
	

	19
	Бутерброды и  горячие напитки
	1
	
	

	20
	Бутерброды и  горячие напитки
	1
	
	

	21
	Блюда из круп, бобовых  и макаронных изделий
	1
	
	

	22
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий
	1
	
	

	23
	Блюда из овощей и фруктов
	1
	
	

	24
	Блюда из овощей и фруктов
	1


	
	

	25
	Блюда из яиц
	1
	
	

	26
	Блюда из яиц
	1
	
	

	27
	Приготовление завтрака.

Сервировка стола  к завтраку
	1
	
	

	28
	Приготовление завтрака.

Сервировка стола  к завтраку
	1
	
	

	29
	Творческий проект по разделу «Кулинария»
	1
	
	

	30
	Творческий проект по разделу «Кулинария»
	1
	
	

	31
	Свойства текстильных материалов из волокон растительного происхождения
	1
	
	

	32
	Свойства текстильных материалов из волокон растительного происхождения
	1
	
	

	33
	Конструирование швейных изделий
	1
	
	

	34
	Конструирование швейных изделий
	1
	
	

	35
	Конструирование швейных изделий
	1
	
	

	36
	Конструирование швейных изделий
	1
	
	

	37
	Швейная машина
	1
	
	

	38
	Швейная машина
	1
	
	

	39
	Технология изготовления швейных изделий

Подготовка ткани к раскрою
	1
	
	

	40
	Технология изготовления швейных изделий

Подготовка ткани к раскрою
	1
	
	

	41
	Основные операции при ручных работах
	1
	
	

	42
	Основные операции при ручных работах
	1
	
	

	43
	Основные операции при  машинной обработке изделия
	1
	
	

	44
	Основные операции при  машинной обработке изделия
	1
	
	

	45
	Основные операции ВТО
	1
	
	

	46
	Основные операции ВТО
	1
	
	

	47
	Творческий  проект  по разделу «Создание изделий из текстильных материалов»
	1
	
	

	48
	Творческий  проект  по разделу «Создание изделий из текстильных материалов»
	1
	
	

	49
	Декоративно-прикладное искусство
	1
	
	

	50
	Декоративно-прикладное искусство
	1
	
	

	51
	Основы композиции и законы восприятия цвета при создании предметов декоративно-прикладного искусства
	1
	
	

	52
	Основы композиции и законы восприятия цвета при создании предметов декоративно-прикладного искусства
	1
	
	

	53
	Лоскутное шитьё

Краткие сведения из истории создания лоскутного шитья
	1
	
	

	54
	Лоскутное шитьё

Краткие сведения из истории создания лоскутного шитья
	1
	
	

	55
	Технология изготовления лоскутного изделия
	1
	
	

	56
	Технология изготовления лоскутного изделия
	1
	
	

	57
	Творческий проект по разделу « Художественные ремесла»
	1
	
	

	58
	Творческий проект по разделу « Художественные ремесла»
	1
	
	

	59
	Понятие о рекламе.

Оформление портфолио

  Презентация и защита комплексного проекта

  
	1


	
	

	60
	Понятие о рекламе.

Оформление портфолио

  Презентация и защита комплексного проекта

  
	1
	
	

	61
	Сущность и особенности социальных технологий 
	1
	
	

	Сельскохозяйчтвенные технологии.  Весенние работы. (7 часов)

	62
	Значение сельскохозяйственных опытов и правила их проведения. Инструктаж по охране труда на уроках сельскохозяйственного труда. Правила проведения фенологических наблюдений
Практическая работа Разработка форм дневников наблюдений
	1
	
	

	63
	Размножение растений семенами. Особенности технологии выращивания  овощных культур.

Практическая работа Выбор культур для посевов и посадок на УОУ
	1
	
	

	64
	Размножение растений семенами. Особенности технологии выращивания  овощных культур.
	1
	
	

	65
	Особенности  технологии выращивания  растений

Практическая работа

ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем.Разметка и поделка гряд в соответствии с планом
	1
	
	

	66
	Внесение удобрений (компост), посев и посадка сельскохозяйственных культур с закладкой опытов. Защита сельскохозяйственных растений от вредителей.
	1
	
	

	67
	Понятие о сорте. Правила использования органических удобрений 
	1
	
	

	68
	Практическая работа

ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем.
Весенняя обработка пришкольного участка.
	1
	
	


КАЛЕНДАРНО- ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ УРОКОВ ТЕХНОЛОГИИ
Класс 6

	№п/п
	Тема урока
	Кол-во

часов
	Дата

	
	
	
	план.
	факт.

	Сельскохозяйственные технологии. Осенние работы (7час)

	1
	Вводный инструктаж по охране труда. Особенности агротехники двулетних овощных культур, районированные сорта, их характеристика
	1
	
	

	2
	Практическая работа Инструктаж по  о/т. Выявбьение потребностей школьного кабинета биологии в пополнении банка наглядных материалов 
	1
	
	

	3
	Почва как основное средство сельскохозяйственного производства
Практическая работа Инструктаж по  о/т.Уборка и учет урожая овощных культур.
	1
	
	

	4
	Типы почв, понятие о плодородии
Практическая работа ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем. Отбор и закладка на хранение семенников двулетних овощных культур
	1
	
	

	5
	Професии, связанные с выращиванием растений и охраной почв. Практическая работа ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем.Сбор семян цветочно-декоративных культур.  
	1
	
	

	6
	Практическая работа ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем.Закладка урожая на хранение
	1
	
	

	7
	Практическая работа ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем. Осенняя обработка почвы с внесением удобрения
	1
	
	

	Технология сервиса  (54ч)

	8
	Вводный урок. Вводный инструктаж по охране труда
	1ч.
	
	

	9
	«Общая характеристика производства» 
	1ч
	
	

	10
	Исследовательская и созидательная деятельность


	1ч


	
	

	11
	Цель и задачи проектной деятельности.
	1ч
	
	

	12
	Интерьер жилого дома
	1ч
	
	

	13-14
	Комнатные растения
в интерьере


	2ч 
	
	

	15-16
	Творческий проект по разделу «Технология домашнего хозяйства»
	2ч
	
	

	17-18
	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря
	2ч

	
	

	19-20
	Блюда из мяса
	 2 ч
	
	

	21-22
	Блюда из птицы
	 2 ч 
	
	

	23-24
	Заправочные супы
	2ч
	
	

	25-26
	Приготовление обеда.
Сервировка стола к обеду
	 2 ч 
	
	

	27-28
	Творческий проект по разделу «Кулинария»
	2ч
	
	

	29-30
	Создание изделий из текстильных материалов
Свойства 
текстильных материалов
	2 ч 
	
	

	31-32
	Конструирование 
швейных изделий
	2 ч 
	
	

	33-34
	Моделирование 
швейных изделий
	 2 ч 
	
	

	35-36
	Швейная машина
	2 ч 
	
	

	37-38
	Технология изготовления
швейных изделий. Последовательность подготовки ткани к раскрою


	 2ч
	
	

	39-40
	Технология изготовление швейных изделий
	2ч
	
	

	41-42
	Окончательная отделка изделия
	2ч
	
	

	43-44
	Творческий проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов»
	2ч
	
	

	45-46
	Вязание крючком
	2ч  
	
	

	47-48
	Вязание крючком
	2ч
	
	

	49-50
	Вязание спицами
	2 ч 
	
	

	51-52
	Вязание спицами
	2 ч
	
	

	53-54
	Творческий проект по разделу «Художественные ремесла»
	2ч
	
	

	55-56
	Творческий проект по разделу «Художественные ремесла»
	2ч
	
	

	57-58
	Оформление портфолио
	2ч
	
	

	59
	Защита  комплексного проекта (Итоговый контроль)
	1ч
	
	

	60
	«Социально-экономические технологии» «Строительная область региона» 
	1ч
	
	

	61
	Обобщение и систематизация знаний учащихся за курс 6 класса
	1ч
	
	

	Сельскохозяйственные технологии  Весенние работы. (6 часов)

	62
	Весенние работы в овощеводстве. Инструктаж по охране труда на уроках сельскохозяйственного труда.
	1
	
	

	63
	Практическая работа

Технология подготовки парника
	1
	
	

	64
	 Севооборот
Практическая работа Составление схем севооборота
	1
	
	

	65
	Практическая работа

ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем. Подготовка почвы и посевного материала к посеву.
	1
	
	

	66
	Выращивание томата в теплице и парнике. Охрана труда при работе.
	1
	
	

	67
	Практическая работа

ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем.Весенняя обработка пришкольного участка. 
	1
	
	

	68
	Растительные препараты для борьбы с болезнями и вредителями.

Практическая работа ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем. Уход за растениями
	
	
	


КАЛЕНДАРНО- ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ УРОКОВ ТЕХНОЛОГИИ
7 класс

	№ п/п
	Тема урока
	Кол- во

час
	Дата

	
	
	
	план
	факт

	Сельскохозяйственные технологии.  Осенние работы (5 час)

	1
	Вводный инструктаж по охране труда. Вводное занятие. Основные виды и сорта ягодных и плодовых растений Орловской области

 Практическая работа ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем. Отбор посадочногоматериала
	1
	
	

	2
	Технология выращивания ягодных кустарников.Практическая работа ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем. Посадка ягодныхкустарников.
	1
	
	

	3
	Строение плодового дерева. Выполнение основных приемов ухода за растениями.
	1
	
	

	4
	Практическая работа  ТБ при работе на уоу. Выбор и утверждение тем проектов. 
	1
	
	

	5
	Практическая работа. Подготовка плодовых деревьев к зиме

	1
	
	

	Технология сервиса  (56часов)


	6
	Механизация, автоматизация и роботизация современного производства» 
	1ч
	
	

	7
	Исследовательская и созидательная деятельность.
	1ч
	
	

	8
	Освещение жилого помещения 
	1ч
	
	

	9
	Предметы искусства и коллекции 
в интерьере.
	1ч
	
	

	10
	«Гигиена жилища» .
	1ч
	
	

	11-12
	«Бытовые электроприборы».
	2ч
	
	

	13-14
	Цель и задачи проектной деятельности в 7 классе. Этапы выполнения проекта

Подготовка презентации, пояснительной записки  и доклада
	2ч
	
	

	15-16
	Творческий проект «Умный дом» Обоснование проекта.

Защита проекта
	2ч
	
	

	17-18
	Блюда из молока и кисломолочных продуктов. 
	2ч
	
	

	19-20
	«Изделия из жидкого теста» 
	2ч
	
	

	20-21
	«Виды теста и выпечки»
	2ч
	
	

	22-23
	«Сладости, десерты, напитки» .
	2ч
	
	

	24-25
	«Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет» 
	2ч
	
	

	26-27
	Творческий проект «Праздничный сладкий стол»


	2ч
	
	

	28-29
	Свойства текстильных материалов» 
	2ч
	
	

	30-31
	«Конструирование швейных изделий» .
	2ч
	
	

	32-33
	«Моделирование швейных изделий».
	2ч
	
	

	34-35
	«Швейная машина» 
	2ч
	
	

	36-39
	 «Технология изготовления швейных изделий» 
Ручные швейные работы
	4ч
	
	

	40-41
	 «Ручная роспись тканей»
	2
	
	

	42-43
	Технология выполнения прямых, петлеобразных, петельных, крестообразных и косых ручных стежков 
	2ч
	
	

	44-47
	Вышивание. Техника вышивания швом крест
	4ч
	
	

	48-50
	Материалы и оборудование для  вышивки гладью.
	2ч
	
	

	51-54
	Материалы и оборудование для вышивки атласными лентами.
	4ч
	
	

	55-56
	Творческий проект «Подарок своими руками»

Выполнение творческого проекта
	2ч


	
	

	57-58
	Подготовка проекта к защите. 

Защита творческого проекта «Подарок своими руками»
	2ч
	
	

	59
	 «Работа и энергия».
	1ч
	
	

	60
	 «Информация и её виды» .
	1ч
	
	

	61
	«Автоматизированное производство» .
	1ч
	
	


	Сельскохозяйственные технологии Весенние работы. (7 часов)

	62
	Русский парник. Выращивание рассады овощных культур. Инструктаж по охране труда на уроках сельскохозяйственного труда.
	1ч
	
	

	63
	Практическая работа  ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем Технология подготовки парника. Подготовка и посев семян
	1ч
	
	

	64
	 Оборудование для выращивания рассады. Выращивание томата в теплице и парнике.
	1ч
	
	

	65
	Практическая работа ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем. Составление планов выполнения проекта
	1ч
	
	

	66
	Высадка рассады в грунт. 
	1ч
	
	

	67
	Практическая работа

ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем.

Весенняя обработка пришкольного участка с внесением удобрений. Разметка и поделка гряд в соответствии с планом
	1ч
	
	

	68
	Защита проектов.

Практическая работа ТБ при работе с сельскохозяйственным инвентарем. Уход за рассадой
	1ч
	
	


КАЛЕНДАРНО- ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ УРОКОВ ТЕХНОЛОГИИ
8 класс

	№ п/п
	 Тема урока
	Кол-во часов
	дата

	
	
	
	план
	факт

	1
	Современные и перспективные технологии ХХI века  
	1
	
	

	2
	Актуальные и перспективные технологии транспорта
	1
	
	

	3
	Проектирование как сфера профессиональной деятельности.
	1
	
	

	4
	Проектирование как сфера профессиональной деятельности.
	1
	
	

	5
	Компьютерное моделирование
	1
	
	

	6
	Проблемы транспртной логистики населённого пункта. Выбор темы проекта.
	1
	
	

	7
	Работа над проектом
	1
	
	

	8
	Работа над проектом
	1
	
	

	9
	Работа над проектом
	1
	
	

	10
	Защита проекта
	1
	
	

	11
	Эстетика и экология жилища.
	1
	
	

	12
	Эстетика и экология жилища.
	1
	
	

	13
	Бюджет семьи
	1
	
	

	14
	Бюджет семьи 
	1
	
	

	15
	Технология совершения покупок.
	1
	
	

	16
	Технология ведения бизнеса.
	1
	
	

	17
	Инженерные коммуникации в доме
	1
	
	

	18
	Инженерные коммуникации в доме
	1
	
	

	19
	Водоснабжение и канализация в доме.
	1
	
	

	20
	Водоснабжение и канализация в доме.
	1
	
	

	21
	Электрический ток и его использование. Электрические схемы.
	1
	
	

	22
	Потребители и источники электроэнергии. Электроизмерительные приборы.
	1
	
	

	23
	Правила безопасности при электротехнических работах на уроках технологии. Электрические провода.
	1
	
	

	24
	Монтаж электрической цепи. 
	1
	
	

	25
	Электротехнические устройства с элементами автоматики.
	1
	
	

	26
	Электротехнические устройства с элементами автоматики.
	1
	
	

	27
	Электроосветительные приборы 
	1
	
	

	28
	Бытовые электронагревательные приборы.
	1
	
	

	29
	Бытовые электроприборы
	1
	
	

	30
	Цифровые приборы. Техника безопасности при работе с бытовыми электроприборами.
	1
	
	

	31
	Сферы производства

и разделение труда.
	1
	
	

	32
	Технология профессионального выбора. Профессиограмма и психограмма профессии.
	1
	
	

	33
	Профессиональное

образование и профессиональная карьера.
	1
	
	

	34
	Творческий проект «Мой профессиональный выбор».
	1
	
	


